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F I T X A  T È C N I C A

Varietats Garnatxa negra, samsó i syrah

Sòl Llicorella

Graduació 14 % vol.

Viticultura Cultiu ecològic, verema manual

Elaboració Llevats indígenes, cada varietat per 
separat: 25 dies de maceració amb 2 
remuntatges diaris, malolàctica 
espontània. Pas per roure francès 
(garnatxa i samsó) i americà (syrah)

N O T A  D E  T A S T

Vista  Vermell picota amb ribet violeta.

Nas  Fruita vermella madura i notes balsàmiques de 
menta, amb un toc de fusta: frescor de bosc 
mediterrani.

Boca  Afruitat, fresc i suau, amb notes més càlides al 
final. Llarg i estructurat, de tanins polits.

M A R I D A T G E

Sol o amb arrossos de muntanya, carns vermelles i 
estofats.
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