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Brizat		2022
Vino	de	amigos,	vino	de	payés

F I C H A  T É C N I C A

Variedad Pansa blanca 100 %

Suelo Sauló (granito descompuesto)

Graduación 12,5 % vol.

Viticultura Cultivo ecológico sin certificar, vendimia 
manual

Elaboración Un blanco elaborado como un tinto: 
fermenta y macera con las pieles en 
depósito de inox durante 4 meses. Sulfitos 
al mínimo, solo en el embotellado; sin 
clarificar, filtración ligera

N O T A  D E  C A T A

Vista  Dorado y muy limpio.

Nariz  Alta intensidad aromática: fruta de hueso 
madura y monte mediterráneo, romero y tomillo.

Boca  Amplio y goloso en la entrada, mineral y fresco, 
con un punto salino y un final que se alarga.

M A R I D A J E

Pasta fresca, arroces, verduras, marisco de la costa y 
escabeches.
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