
D O  A L E L L A   ·   V I N  O R A N G E

Brizat		2022
Vin	d’amis,	vin	paysan

F I C H E  T E C H N I Q U E

Cépage Pansa blanca 100 %

Sol Sauló (arène granitique)

Degré 12,5 % vol.

Viticulture Culture écologique non certifiée, 
vendanges manuelles

Vinification Un blanc vinifié comme un rouge : 
fermentation et macération sur peaux en 
cuve inox pendant 4 mois. Sulfites au 
minimum, seulement à la mise en 
bouteille ; non collé, filtration légère

N O T E  D E  D É G U S T A T I O N

Robe  Dorée et bien limpide.

Nez  Grande intensité aromatique : fruits à noyau 
mûrs et garrigue, romarin et thym.

Bouche  Ample et gourmand en attaque, minéral et 
frais, avec une pointe saline et une finale qui s’étire.

A C C O R D S  M E T S - V I N S

Pâtes fraîches, riz, légumes, fruits de mer de la côte 
et escabèches.
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