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F I T X A  T È C N I C A

Varietat Pansa blanca 100 %

Sòl Sauló (granític)

Graduació 12,5 % vol.

Viticultura Cultiu ecològic sense certificar, verema 
manual

Elaboració Un blanc fet com un negre: fermenta i 
macera amb les pells en dipòsit d’inox 
durant 4 mesos. Sulfits al mínim, només a 
l’embotellat; sense clarificar, filtració 
lleugera

N O T A  D E  T A S T

Vista  Daurat i ben polit.

Nas  Alta intensitat aromàtica: fruita de pinyol 
madura i bosc mediterrani, romaní i farigola.

Boca  Ample i llaminer d’entrada, mineral i fresc, amb 
un punt salí i un final que s’allarga.

M A R I D A T G E

Pasta fresca, arrossos, verdures, marisc de la costa i 
escabetxos.
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