
S I N  D O  ( T E R R I T O R I O  A L E L L A )   ·   E S P U M O S O  D E  M É T O D O  A N C E S T R A L

L’an[Ç]tral		2024
Vino	de	amigos,	vino	para	celebrar

F I C H A  T É C N I C A

Variedad Pansa blanca 100 %

Suelo Sauló (granito descompuesto)

Graduación 12,5 % vol.

Viticultura Cultivo ecológico sin certificar, vendimia 
manual

Elaboración Una única fermentación, que empieza en 
barrica de castaño y termina en botella. 
Sin azúcares ni sulfitos añadidos

N O T A  D E  C A T A

Vista  Amarillo pálido, burbuja fina y viva.

Nariz  Notas varietales de fruta blanca, pera, manzana 
e hinojo.

Boca  Entrada suave, nada pesado, con un carbónico 
ligero y elegante. Refrescante.

M A R I D A J E

Celebraciones, todo tipo de aperitivos y postres.
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