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Vi	d’amics,	vi	per	celebrar

F I T X A  T È C N I C A

Varietat Pansa blanca 100 %

Sòl Sauló

Graduació 12,5 % vol.

Viticultura Cultiu ecològic sense certificar, verema 
manual

Elaboració Una única fermentació, que comença en 
bóta de castanyer i acaba en ampolla. 
Sense sucres ni sulfits afegits

N O T A  D E  T A S T

Vista  Groc pàl·lid, bombolla fina i viva.

Nas  Notes varietals de fruita blanca, pera, poma i 
fonoll.

Boca  Entrada suau, gens pesat, amb un carbònic 
lleuger i elegant. Refrescant.

M A R I D A T G E

Celebracions, tota mena d’aperitius i postres.
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