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Vin	d’amis,	vin	de	Cabrils

F I C H E  T E C H N I Q U E

Cépages Pansa blanca 80 %, grenache blanc 20 %

Sol Sauló (arène granitique)

Degré 12,5 % vol.

Viticulture Culture écologique non certifiée, 
vendanges manuelles

Vinification Fermentation et élevage de 6 mois en fûts 
de chêne français de 3e, 4e et 5e vin et en 
cuves microporeuses en forme d’œuf de 
1 100 L

N O T E  D E  D É G U S T A T I O N

Robe  Jaune pâle aux reflets verts, nette et brillante.

Nez  Fruits et fleurs blancs, fruits mûrs et exotiques, 
avec une finale d’agrumes.

Bouche  Volumineux, souple et frais à la fois. L’acidité 
structure un vin sec et fruité, à la finale ample et 
presque lactique.

A C C O R D S  M E T S - V I N S

Seul ou avec des apéritifs légers, fruits de mer et 
poissons, salades, riz et cochon de lait confit.
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