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Xira		2024
Vi	d’amics,	en	tot	moment

F I T X A  T È C N I C A

Varietats Syrah 93 %, garnatxa blanca 7 %

Sòl Argila i sauló

Graduació 14 % vol.

Viticultura Cultiu ecològic sense certificar, verema 
manual

Elaboració Maceració de 4 dies amb 2 remuntatges 
diaris. Fermentació alcohòlica en dipòsits 
d’inox i en bótes de roure francès de 4t 
any; malolàctica espontània. Criança de 6 
mesos en bóta de roure

N O T A  D E  T A S T

Vista  Vermell carmí.

Nas  Seductor: fruita vermella fresca i llaminera, 
notes balsàmiques de regalèssia i d’herbes 
mediterrànies com la lavanda.

Boca  Entrada fresca, afruitada i golosa, com un 
«peta-zeta» que esclata i deixa un final lleuger. Bona 
acidesa, sense tanins marcats.

M A R I D A T G E

Sol o amb amanides de contrast, tàrtars, rosbif i 
postres de xocolata.
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