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Vins de proximitat

SENSE DO (TERRITORI D’ALELLA) - BLANC DE CRIANCA

D-Pan|C]a 2018

Vi d’amics, vi de Cabrils

FITXA TECNICA

Varietat
Sol
Graduacio
Viticultura

Elaboracio

Pansa blanca 100 %, de vinya centenaria
Sauld

12,5 % vol.

Verema manual amb seleccié del raim

Fermentacié en botes de roure frances de
4t (s i crianga sobre mares fines amb
batonnage puntual. Sis anys en ampolla
abans de sortir al mercat

NOTA DE TAST

Vista Groc daurat brillant, amb reflexos melosos.

Nas Complex i elegant: fruita blanca madura, pell de
citric confitada, fonoll, ametlla torrada i brioix, amb
especies dolces i un fumat delicat.

Boca Ample i sedds, amb una acidesa encara viva i
una mineralitat salina. Final llarg, de fruits secs,
herbes aromatiques i pedra humida.

MARIDATGE

Peix al forn, marisc, arrossos mariners, aviram i
formatges tous o semicurats. Servir entre 10i 12 °C.
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