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Celler Testuan - Vinos de proximidad

SIN DO (TERRITORIO ALELLA) - ESPUMOSO ANCESTRAL ROSADO

L'an|C]tral Rosat 2025

Vino de amigos, vino de fiesta

FICHA TECNICA

Variedad Syrah 100 %

Suelo Sauld (granito descompuesto)

Graduacion 12,5 % vol.

Viticultura Cultivo ecoldgico sin certificar, vendimia
manual

Elaboracion Breve maceracion en la prensa para el

color. Fermentacién espontanea con
levaduras autdctonas que termina en
botella, cerrada con chapa. Sin sulfitos
anadidos y sin deglielle: conserva las lias
finas

NOTA DE CATA

Vista Rosado rojo y brillante, con reflejos de cereza.
Burbuja fina y alegre.

Nariz Fruta roja (frambuesa, granada) y violeta, sobre
un fondo salino y balsamico.

Boca Directo, vertical y eléctrico. Seco, con volumen,
y un final limpio y salino.

MARIDAIJE

Cocina marinera: gambas, tartar de atun, arroz a la
llauna, sepia con guisantes, fideua, quesos de cabra.
Servir entre 6y 8 °C.
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